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VINARSTVI CHATEAU LEDNICE — VALTICKE PODZEMI se stalo za rok 2013 nejoblibendjsim vinaiskym turistickjm cilem, vitézem v prestizni soutézi VINARSTVI ROKU 2012 -

VINDEMIA PUBLICA v hlasovéni veFejnosti a ziskalo cenu Kudy 7 nudy v kategorii NEJLEPST VINARSTVI ROKU 2012

Vinafstvi je pokracovatelem slavné vinariské tradice v Lednici na Moravé. Je unikdtnim propojenim soukromého kapitdlu a stdtniho skolstvi — Mendelovy univerzity. Nabizi dispésnd vina Lednicko
— valtického aredlu. Vinafstvi zpracovava hrozny z vice neZ 200 ha vinic. Je specialistou na odritdu Rulandské Sedé / 24 ha /, ddle potom Tramin éerveny, Ryzlink viassky, Rulandské modré,

bilé a Sauvignon.

Navitivie zdzitkové VALTICKE PODZEMI - labyrint historickych vinnych sklepii v délce 800 metrdi, datovanych k roku 1289. Nejnavsiévovandjsi vinarsky turisticky cil na Moravé.
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VINARSTVI CHATEAU LEDNICE

aktualizace k 5. 11. 2014

Prémiova rada vinaFstvi, ta nejlepsi vina s piivodem hroznii z Lednicko-valtického aredlu a vinohradi Mendelovy univerzity, véemé unikdtnich a specialnich vin. Vybér vin kaZderocné stanovuje

na zdkladé pFisnych kritérii edbornd komise. Vina uréend nejen pro vyS§i a vrcholoveu gastronomii, ale také pro milovniky dobrého vina, vét§inou vhodnd k archivaci.

Bila vina

SarZe vino - lahev  bezDPHK{ sDPHKE
13264 HIBRUS 2613, HIBERNAL & RULANDSKE SEDE - moravské zemské vino, 075 247,11 299,00
Vinarskd oblast Merava, alkohol 12,0 obj. %, cukr 11,3 g/, kyseliny 5,7 g/1, doba archivace 3-5 let
Cuvée HIBRUS je vytvoreno z Rulanského Sedého a Hibernaly, spojenych v poméru 2:1. Slamové Zlutou barvu vina provdzi naslddld vimé akatového dieva,
voskové véeli plistve a -Iipav&-z'ho kvétu. Ve velmi extraktivai, koFenité chuti mizeme najit Servené grepy, zralou boroskev i prezrdlou mandarinku.
Vino se hodi jak k riznym tdpravdm dribeze, tak i k pokrmiin s krémovou omdckou a syrim s bilou plisnt.
Ocenéni: zlatd medaile Valtické vinné trhy 2014, stéibrnd medaile Cuvée 2014
Cervend vina
11414 CABERNET SAUVIGNON 2011 - moravské zemské vino, suché 0,75 164,46 199,00

11424

Vinarska oblast Morava, alkohol 12,0 obj. %, cukr 0,2 g/l, kyseliny 5,2 g/1, extrakt 26,9 g/l , doba archivace 3-5 let
Vino s barvou tmavé tfesné, vimi listi Cerného rybizu a suSenych ostruzin s jemnymi dievito-koufovymi tény. V chuti se objevuji zralé lesni plody, pFijemné naslddlé

tFislo a vyhlazend kyselina. Doporucujeme k hovézim steakim a domdcim hamburgerim.

0,75 164,46 199,00

12204

Zabtice - Staré vinohrady, alkchol 12,5 obj. %, cukr 3,4 g/l, kyseliny 5,6 g/l, extrakt 23,9 g/l doba archivace 3-5 let

Mahagonova barva a viiné kompotovanyeh treini a hroznii jsou v chuti doplnény jemmym nasladiym tiislem. V dochuti lze nalézt i lékorici a listy mdty.
Pinost a prijemnd kyselina, podporené mirnym zbytkovim cukrem, délaji z tohoto vina vhodny dopinék k pokrmiim z divociny, hovéziho i teleciho masa.
Ocenéni: zlatd medaile Prague Wine Trophy 2014, KRAL VIN CR 2014 ***

Slamova vina
Svdtecni vino pro nejvzdcndjsi okamziky. Vybrané hrozmy vysychaly pres 3 mésice v prostiedi unikdmi barekni sypky Mendelovy univerzity,

kde vznikaly vitbec prvai sldamovd vina na Morave.

GRAND CHATEAU LEDNICE HIBERNAL 2012 - 60,33 799,00

[

0,2

11604

Zabgice - Horni dily, alkohol 9,5 obj. %, cukr 201 g/l, kyseliny 8,5 g/, extrakt 64,6 g/l, doba archivace 5-10 let
Vino krdsné jiskrné zlatavé barvy. ¥iné kvétu mésicku lékarského a zralych citrusi je spojena s viini medového perniku. Pind, nazrdld, sladka chut’ susenych rozinek
Jje dopinéna korenitosti sladkého dfeva a pfijemnou kyselinou. Svétecni vino pro nejvzdenéjsi okamziky.

Qcenéni: kolekee Salonu vin Ceské republiky 2014, zlati medaile Narodni soutéZ vin 2013 - velkopavlovicka oblast, diplom Valtické vinné trhy 2013,
stéibrnd medaile DECANTER WORLD WINE AWARDS, stribrni medaile Festwine 2014, stiibrnd medaile VINEX 2014, zlatd medaile Mikulovské

vinné trhy 2014, Pohar sendtora CR Mikulovské vinné trhy 2014, KRAL VIN CR 2014 #+#*

Likéreva vina
GRAND CHATEAU CABERNET SAUVIGNON 2011 0,5 205,79 249,00

Valtice - Hiirka, alkohol 15,5 obj. %, cukr 36,4 /1, kyseliny 5,4 g/, extrakt 28,1 g/1, doba archivace 10 let
Tmavéa mahagonova barva, vimé odkvétajici moruse, cerstvyeh vlasskych ofechii a uslechtilého vinného destildtu je v chuti doplnéna prezrilymi Cernymi ostruZinami,

pFijemnym zhytkovym cukrem, svézi kyselinou, mirnym tFislem a dochuti vinného destilatu. Je vhodnym doplitkem k sladkym dezertiim a jako digestiv po slavnostnim menu.
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VINARSTVI CHATEAU LEDNICE

vino lahev  bez DPH K& s DPH K¢

Zejména privlastkova vina s pivodem hroznit v Lednicko-valtickém aredlu a z vinohradi Mendelovy univerzity. Vina uréend pro vl gastronomii, vinotéky a pro milovniky

kvalitntho moravského vina.

Biia vina

13094 HIBERNAL 2013 0,75 164,46 199,00
Zabice - Horni dily, alkohol 11,0 obj. %, cukr 18,6 g/, kyseliny 7,0 g/l, doba archivace 1-2 roky
Vino vyrazné jiskfivé zluté barvy s pronikavou vimi kvétu cerného bezu a listu Cerného rybizu. Prijemné sladka chut, harmonicky spojend s kyselinou a jemné
sladké tiislo na konci napliuji vino a tvori dlouhou, vyraznou dochut. Da se doporudit ke studenym predkrmiim, k pokrmiim z bilého masa i k ovéim a kozim syriim.
Ocenéni: diplom Valtické vinné trhy 2014, stéibrnd medaile Mikulovské vinné trhy 2014, KRAL VIN CR 2014 *#*
13244 CHARDONNAY 2013 - po 0,75 164,46 199,00
Lednice - U Cervené studanky, alkohol 11,5 obj. %, cukr 12,8 g/1, kyseliny 8,2 g/, doba archivace 3-4 roky
Vino md svétlej§i Zlutozelenou barvu s odstinem slonoviny. Ve viini se objevuje viiné rozkvétajiciho kosatce sibifského, kterou dopliiuje viiné zralého
bandnu. Plndg, vyraznd chuf pfipomind chut liskového ofiSku, Zlutého melounu a bandnu. Jeko dopinék se hodi k masu na rozni, ke steakdm, i tvrdym syrimm.
Ocenéni: TOP 77 vin Ceské republiky***
13294 \IDLLER THU RGAL 2013~ 0,75 9R8.35 119,00
Unkouce Predni trat’ Unkovska, alkohol 11 5 013_1 %, cukr 20,6 g/l kyselmy 6 2 g/1, doba archivace 2-3 roky
Vino md vy$§i barvu s odstinem starého zlata. Viiné je mirné zemitd, doplnénd viini 1ékorice a vimi odkvétajici lipy. V chuti se objevuje svézi kyselina, provdzend
mirné vyisim zbytkotym cuikrem. Jejich harmonické spojeni vytvaFi plnost vina. Vino je vhodnym doplikem k lehkym predkrmiim, k rybdm i driibezi.
12514 RULANDSKE BILE 2012 -1 i, suché 0,75 114,88 139,00
Zab#ice - Horni dily, alkohol 11,0 obj. %, cukr 7,0 g/1, kyseliny 5,1 ¢/1, doba archivace 2-3 let
Vino £luté barvy s odstinem 3lutého melounu. Ve vimi'se nachdzi viné cerstvé ulomené vétvicky bezu cerného a viiné kaliny bilé. V chuti Ize nalézt pro Rulandské
bilé typickou chlebovinu, harmonicky pomér zbytkového cukru a kyselin a chut masité broskve. Vino je vhodnym doplitkem k pecenému bazantu, veprovym
medaitonkiim, delikdtnim upravdm ryb i k ovocnym dezertiim.
13124 RULANDSKE MODRE KLARET, BLANC DE NOIR 2013 - 075 123,14 149,00
Valtice - Horni étvrté, alkohol obj. 11,0%, cukr 9,8 g/l, kyseliny 8,2¢g/1, doba archivace 2-3 roky
Kiaret vyrobeny z hroznii Ruladského modrého md svétle Zlutou barvu s velmi jemnym bronzovym odstinem. Ve viini se objevuje viiné Cerstvé pasec'eﬁé travy
mirné naslddld viné kvetouci Forsythie. Stavnatd, miadd kyselina v chuti pFipomind chut’ dozravajictho priisvitého letniho jablka - je osvéZujici af ostiejsi.
Vino je zashihou velmi vysokého bezcukerného extraktu (27,4g/l) dlouhé a piné. Doporucujeme k veprovému: ovarw, pecenym a vafenym koleniim a k vitznym
pastikam.
12344 RULANDSKE SEDE 2012 - vibér z hrozais, ¢ i 0,75 189,26 229,00
Valtice - JiZni svahy, alkohol 12,0 obj. %, cukr 13,7 g/l, kyseliny 5,7 g/l, doba archivace 2-3 roky
Barva vina je svétlejsi slamové lutd. Viini lze piirovaat k sladké viini kvetouci denivky Zluté a vitni pomerancové kiry. V chuti je svéZi Stavnata kyselina
spojena s prijemnym zhytkovim cukrem a mirnym sladkym tFislem.Vino je skvélym doplitkem k pecenému kufeti s nadivkou, poddvanému s rajskou omackou
a knedlikem. .
13254 RULANDSKE SEDE 2813 - p 75 164.46
Valtice - Jizni Svahy, alkohol 13,0 obj. %, cukr 19,8 g/l, kyseliny 8,1 g/, doba archivace 3-4 roky . NOVIN
Vino ma svétle zlatou barvu, viini $tdvy mandarinek a cerveného grepu. Chut’ je hutnd, plnd, nazrald aZ medovd a objevuje se v ni chut vanilky.
Doporucujeme k riznym tipravdm driibeZe, k dezertiom a k uzenym syrium.
Ocenéni: zlatd medaile Galene rulﬂndsid'ch vin 2014, st¥ibrnd medaile Mikulovské vinné trhy 2014
12304 RULANDSKE SEDE 2012 - p tpsiadk 0,75
Zabtice - Kovilov, alkohol 11,5 obj. %, cukr 14,2 g/l kyseliny 6,7 g/l, doba archivace 2-3 roky = EUS
Vino mé svétlej§i Zlutou barvu s odstinem slonoviny. Ve vimni lze nalézt vini sladkého dieva a odkvétajiciho rmemu. Chut, pripominajici chut zralé mandarmky,
Flutého melounu a derveného grepu, je provdzdna prijemnou kyselinou a jer_nnym tislem. Lze doporucit k pecené dritbezi s nadivkou, k testovinovym saldtim
I ke zrajicim syriim s uslechfilou plisni.
12314 RULANDSKE SEDE 2012 - 075 147,93 179,00
Valtice - Jizni svahy, alkohol 11,5 obj. %, cukr 9,9 g/l, kyseliny 5,5 g/l, doba archivace 2-3 roky
Svétlejsi zlutd barva s odstinem lipového kvétu je ve vimi doprovizena medové nasladlou viini rmenu slicného. Plnd, hladka harmonicka
chut je doplnéna svézi jemnou kyselinou, kterd prodluzuje délku dochuti. Toto vina je vhodnym doplikem k polormiim z dritheziho a kritiho
masa, k téstovinovym i zed'emnovym saldtim a k riznym typiim dezertii.
12514 RYZLINK RYNSKY 2012 - R 0,75 147,93 179,00

Lednice - Hlohovsko, alkohol 11,0 obj. %, cukr 10,0g/1, kyselmy 6,9 /1, doba archivace 2-3 roky
Svétld zelenoZiutd barva, decentni viiné kvétu lipy srd¢ité a ryzlinkova koFenitost v chuti, spojend s vyvazenym pomérem zbytkového cukru a kyselin,

Jsou pritvodnimi jevy tohote vina. Delsim leZenim na jemnych kalech ziskalo vino i plnost a nazrdlost. Doporucujeme ke upravim masa v Cinské kuchyni.
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12584 RYZLINK RYNSKY 2012 - 075 147,93 179,00
Lednice - Hlohovsko, alkohol 11,0 obj. %, cukr 18,6/, kyseliny 6,5 g/, doba archivace 2-3 roky
Polosladky Ryzlink rynsky z lednické vinicni irati Hlohovsko ma svéilejsi zelenozluiou barvu, jemnou viini lipového a merwikového kvétu a sladkou, plnou
chut' $tdvy z merusikového kompotu. Na konci chuti je prijemnd kyselina spojend s jemnou mineralitou a mirnym t¥islem. Je velmi vhodrym doplitkem k lehkym
pravam ryb, k dribeZi, krdli¢imu i vepfovému masu.
12494 RYZLINK VLASSKY 2012 - | : 075 114,88 139,00
Valtice - Hintertaly, alkohol 11,0 obj. %, cukr 19,1 g/l, kyseliny 6,1 g/l, doba archivace 3-4 roky
Vine jiskiivé svétlezelenkavé barvy s vitni éerstvého suseného sena doprovizenou viini citrusi.
Minerdini, mirné zemitd chui'se svéi Stavnatou kyselinou a prijemnym zbytkovim cukrem je plnd a harmonickd.
Vino je skvélym dopliikem ke viem iipravdm veprového masa.
13324 RYZLINK VLASSKY 2013 - ; i 075 9835 119,00
Lednice - Kon€iny, alkohol 11,0 obj. %, cukr 11,9 g/l, kyseliny 7,8 g/, doba archivace 1-2 roky
Vino md citronové Zlutou barvu, viini lucnich kvétin a medové plistve. Chut je plnd, nazrdld se svéZi nevtiravou kyselinou.
Jako dopinék doporucujeme k zeleninovym polévkdm, jdtrovym pasnkam a ke zraﬁc:m syram. Hodi se i ke sladkovodnim rybdm.
12614 SAUVIGNON 2012 -p {51 } 0,75 147,93 179,00
Zabéice - Kovilov, alkohol 12,0 obj. %, cukr 2,3 g/l, kyseliny 5,5 g/l, doba archivace 2-3 roky
Vino zrdlo 7 mésicii na jemnych kvasnicnich kalech. Ma svéleji sldmové lutou barvu, viini zelené papriky, Salvéje, pepfe a erstvé sufené trdvy.
Chut je minerdlni s harmonickym pomérem kyselin a cukru a mirnym, jemné kvasnym trislem v dochuti. Doporucujeme poddvat ke sladkovodnim rybdm,
kufecimu masu a syrovym roldddm. ‘
12404 TRAMIN CERVENY 2012 - pozdni shir, 075 14793 179,00
Lednice - Konéiny, alkohol obj.12,5 %, cukr 17,3 g/, kyseliny 5,4 g/I, extrakt 17,3¢/1, doba archivace 2-4 roky
Vino zlatozluté barvy s decentni viini lékorice, mandarinky a kvetouci hrusné. Sladsi chut, doprovdzend jemnou, harmonickou kyselinou, pripoming chut pFezralého
Zlutého melounu. Doporucujeme k riiznym pastikdm z husich jater a ke zrajicim syriim s uslechtilou plisni.
12304 TRAMIN CERVENY 2012 - vibér z hrozni, polosi 075 16446 199,00
Zabéice - Horni dily, alkohol obj.11,0 %, cukr 40,6 g/1, kyseliny 6,4 g/l, doba archivace 3-4 roky
Svétle jantarova barva a viné zeleného &aje, kiwi, listu mdty a bezu derného je v chuti doplnéna vyssim zbytkovym cukrem spojenym s pFijemnou kyselinou
a jemnym tFislovitym taninem, pripominajici chut’ éerveného grepu. Vino doporucujeme jako aperitiv i jako doplnék k riiznym dezertim, zvlasté pak k tvarohovym
koldctim.
1233¢ TRAMIN CERVENY 2012 - jakostni. polosuché 0,75 106,61 129,00
Lednice, alkohol obj.12,0 %, cukr 11,4 g/1, kyseliny 5,6 g/l, doba archivace 2 - 3 roky
Vino md svétlejsi Zlutou barvu s odstinem lipového kvétu. Vimé je sladce kofenitd, pFipominajici viini lékorice a mletého zazvoru. Chut je plnd, grapefruitova,
se sladénym p‘omerem zbytkoveko cukru, kyselin a a[koka!u Vino je vkoa‘uym doplnkem k uzenym rybam pastikam a karem!e_,rszm upravdam masa
12504 RULANDSKE SEDE & TRAMIN CERVENY 2012 - morayvské polosiad 0,75 98,35 119,00
Vinafsk4 oblast Morava, alkohol 0bj.12,0 %, cukr 22,7 g/1, kyseliny 5,5 g/, doba archivace 2 roky
Zdmek Lednice a cely Lednicko-valticky aredl bjvd poveievan za misto neviedni pohddiové krasy, historie a vina. Bild varianta Pohadkového vina - kupaz
Rulandského Sedého a Traminu cerveného md zlatofuton barvu s odstinem lutého melounu. Ve viini je vyrazné aroma vanilkového lusku doplné
vitni kvétu magnolie. Chut je plnd, s vy$sim zbytkovym culkrem, mirnjmi kvasnymi tony z delsiho leZeni na kalech, chuti pomerancové kirya a traminovou
koFenitosti. Vino lze doporucit jako aperitiv i jako dopinck k dezertiim, pokrmiim = husich jater, ovéim syrim a uzenym syrim.
Ocenéni: stfibrnd medaile Cuvée Ostrava 2014
1324 VELTLINSKE ZELENE 2013 - & 075 114,88 139,00
Zabéice - Horni dily, alkohol 12,0 obj. %, cukr 6,1 g/l, kyseliny 5,4 g/l, doba archivace 2-3 roky
Vino svétlejsi £luté bavy s viini kvétu mandloné a smetdnky Iékai'ské. Chuf je svézi, pind, dlowhd a s vy5si mineralitou a mandlovinkeu v dochuti.
Doporuéujeme k varenému masu, k dritbezi, ke smazené rybé.
13074 FRANKOVKA ROSE 2013 - jai
Lednice - Ve starych, alkohol obj. 11,5%, cukr 15,1 g/l, kyseliny 7,2g/1, doba archivace 3 roky
Vino md starorizovou barvu, viini febFicku a éerveného zahradniho ovoce a plnou, nasladlou chut tfesni mdjovek. V dochuti je svézi, prijemnd kyselina
provizena skoficovymi tony. Tote velmi pitelné vino doporucejeme k zeleninovim i ovocnym saldtim, téstovinam s drithbezim masem a skvéle se hodi k pizze
a sladkovodnim rybdm.
Ocen¥ni: zlath medaile Vinum Juvenale 2014, bronzova medaile Valtické vinné trhy 2014, bronzovi medaile Mikulovské vinné trhy 2014,
zlatd medaile Weinparade 2014, st¥ibrnd medaile VINEX 2014
1404 MODRY PORTUGAL ROSE 2014 - mora 119.00

=-£.4

0,75 08.35

Vinaisks oblast Morava, alkohol obj. 12,0 %, cukr 8.6 g/l, kyseliny 7,8 g}‘l

Vino s odstinem cibulové slupky a vimi zralé plané trnky a kvéti jerlinu. Mirnd Zivost v chuti a pFijemné t¥islo v dochuti podporuji pocit mladosti

a svéiesti. Vino doporucujeme k pecené dritbezi, masitym pokrmitm i k riznym saldfim.
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14034 SEVAR ROSE 2014 - me 1skcd vi 0,75 98,35 19,08
Vinai'ska oblast Morava, alkohol obj. 11,5 %, cukr 6,8 g/1, kyselmy 7.8 g/l, doba archivace 1 rok :
Vino ma svétlejsi oranzovou barvu s mirnym fialovym nadechem. Ve viini lze nalézt vimi visiiového kvétu a cerveného grapefruitu. Chut je ping,
hladkd, harmonicka se svézi kyselinou a pFipomind éervené peckovité ovoce. Vino doporucujeme k riznym masitim pokrmiim i k zeleninovim
a téstovinovym saldtim.
1354 SVATOVAVRINECKE R.& RULANDSKE MODRE ROSE 2013 - mzv, polo: 0,75 98,35 119,00
Vinafski oblast Morava, alkohol obj. 11,0%, cukr 17.4 g/l, kyseliny 5,9 g/l, doba archivace 1 rok
Zdmek Lednice a cely Lednicko-valticky ared! byva povazovin za misto neviedni pohddkové krdsy, historie a vina. Ochutnejte rit¥ovou variantu Pohddkového
vina, vytvoreného spojenim Rulandského modrého a Svatovaviineckého. Vino md svétlejsi rumélkovou barvu s odstinem cibulové slupky. Jemnd, sladkd viiné
pripoming vimi kvetoucich lesnich jahod. Chut je nasladla se svézi kyselinou a pFijemnym tFislem, které u vina prodhiuje dochut’ Vino je vhodnym doplikem
k posezeni 5 prateli u zahm;dniho grilovani.
C ervena vina
1133  FRANKOVEKA 2011 - mora B 0,75 08.35 119,00
Vinai'ska oblast Merava, alkohol obj. 11,5 %, cukr 8,1 g/l, kyseliny 5,3 g/l, extrakt 26,8 g/l, doba archivace 4 roky
Vino tmavsi Cervenorubinové barvy. Viiné zralych cernyeh tresni je doplnéna viini dubového listu ﬂgelenéiza pepre. Dlouhd, plna chut’ peckového ovoce
Je doprovdzena korenitym Ifislem. ¥Vino doporucujeme k pecenému masu, zvéfiné a ke guldsim.
12524 FRANKOVEKA 2012 - pozdni shis, ¢ 0,75 131,40 159,00
Zabtice - Staré vinohrady, alkohol obj. 12,0 %, cukr 2,6 g/l, kyseliny 5,6 /1, extrakt 26,5 g/l, doba archivace 3-5 let ' POSLED?\H Iﬂ; :
Vino karminové cervené barvy s korenitou, pepfovitou viinl s nddechem rozmaryne. Chut’ je dlouhd, plnd, nazrdla s vyvdzenym pomérem (fisla, cukru a kyselin.
Jako doplnék se hodi k pokrmiim z hovéziho masa a ke zvéfiné.
Ocenéni: st¥ibrnd medaile Weinparade Poysdorf 2014
12464 SVATOVAVRINECKE 2012 - jakostsi, st 075 9835 119,00
Zahéice - Staré vinohrady, alkohol obj. 12,5 % cukr 3.3 g/l, kyseliny 5,1 g/l. extrakt 22,7 g/l, doba archivace 2-3 roky
Tmava rubinovad barva je ve vimi provazena vimi kvetouci plané trnky a visiové vétvicky. Jemné, piijemné tfislo v chuti je spojené s harmonickou kyselinou
a alkoholem a tvoFi celkovou plnost vina. Vino j je skvelym doplitkem k pokrmiim =z tmavého masa, ale hodi se i k riiznym tipravim zvériny.
12454 MODRY PORTUGAL 2012 - ini, suché 0,75 98,35 119,00
Lednice, alkohol obj. 12,0 %, cukr 2,9 g/l, kyseliny 4,6 g/1. extrakt 23,3 g/1, doba archivace 1-2 roky
Vino tmavsi ééwené barvy s fialovim odstinem a viini éerného bobulového ovoce. Harmonickd, vyvdzend chut je doplnéna sladkymi tfislovitymi latkami
a jemnou kyselinou. Doporucujeme k pokrmiim jak z vepFového, tak hovéziho masa i k divoéing.
12554 RULANDSKE MODRE 2012 - vibir 2 hrozni, suché 075 16446 199,00
Valtice - Jizni svahy; alkohol obj. 12,5%, cukr 4,6 g/l, kyseliny 5,3 g/l, doba archivace 4 roky
Vino svéile grandtové barvy s vyraznou viini planych trnek a svestkovych povidel. Plnd a nazrdld chut, podpofend sladkym tfislem, je doplnéna dokolddové
karamelovimi tony, zakondenymi prijemnou kyselinow. Vino je vhodrnym doplitkem ke viem tipravam tmavého masa a divociny.
Ocenéni: st¥ibrna medaile Mikulovské vinné trhy 2014, st¥ibrna medaile Weinparade Paysdorf 2014, TOP 77 vin Ceské republilcy***
stribrna medaile Narodni soutéZ vin - mikulovska oblast
14014 'ﬂ{ L i [‘R THURG -’;U 2014 - moravské z
Vinaiska oblast Mnrava, alkohol 0bj.12,5 %, cukr 7,0 g/l, kysclmy 7.5 gJ‘L neni uréeno k archivaci
Vino ma svétlejii Zlutou barvu se zelenkavym odstinem. Ve viini se objevuji tony muskatového kvétu, grapefruitu, broskvi a kvému bezu.
-V chuti dominuje svéZi, mlada kyselina, kierd ve spojeni s prijemnym zbytkovim cukrem a nevtivavym alkoholem tvofi u vina dlouhou, plnou
dochut’. Vino je uréeno k posezeni s prateli u pfileZitosti svdtku svatého Martina, jak k pokrmiim, tak i k pFimé konzumaci.
Prvni vino nového rocniku 2014. Mladé je chrinénd ochrannd znimka VINARSTVI CHATEAU LEDNICE .
1404 MULLER THURGAU 2014 - m I I
Vinai'sk4 oblast Morava, alkohol obj.12,0 %, cukr 13,2 g/l, kyseliny 6,9 g/l, neni uréeno k archivaci
Svétle Zlutozelend barva je ve viini dopinéna jemnou vini muskatového kvétu a letniho jablka. Pind, mirné naslddld chut je deplnéna
pFijemnou mladou kyselinou citrusovych plodit. Vino je vhodnym doplitkem k lehkym pfedkrmim
a jako prvni vino letoniho roéniku se hodi pro posezeni s prateli, kde wréité navodi pFijemnou atmosféru.
14064 SVATOVAVRINECKE ROSE 2014 - moravské zen

=l

5

ing, polosu

075 9835 119,00

Vinaiska oblast Morava, alkohol 0bj.12,0%, cukr 14,3 g/l, kyseliny 7,5 g/l, neni urCeno k archivaci

Vino s odsiinem staroriizové barvy, viini éerstvé ulomené vétvicky visné a svézi, mladou kyselinou, doplnénou pfijemnym zbytkovym cukrem.

V chuti se doplituje chut Gerveného grapefruitu s chuti cervendho rybizu a visni. Doporucujeme k lehcéim masitym pokrmiim a studenym misdm.
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Sarie vino lahev  bezDPHKE sDPHKR

14074 WIGDRY’ PORTUGAL 2014 - moravské zemské vino, suché : 0,75 98.35 19,00
Vinai'ska oblast Morava, alkohol obj. 10,5 %, cukr 4,2 g/1, kyseliny 5,2 g/1, doba archivace 1 rok e

Timavé cervend barva s mahagonovym odstinem. Ve vini se objevuje viiné luénich kosatcti a varené marmelddy. Chut Ize prirovnat k chuti

perniku v cokolddé s ovocnou ndplni. Svézi mlada kyselina s mirnym tislem na konci prodluzuji u vina dochut. Vino doporucujeme k

svatomartinské huse s houskovym knedlikem a se zelim.

VISNOVE

VINARSTVI CHATEAU LEDNICE

13984a  VISNOVE - polos

0,75 98,35 119,60

Vino z vi3ni ze sadii Mendelovy univerzity 2013

alkohol obj.11,0 %, cukr 33,0 g/l, kyseliny 5,8 g/l, doba archivace 1-2 roky

Tmavd cervend barva i vyraznd viné zralych visni svédci o vyzralosti suroviny, kterd byla pouzita na vyrobu toheto ovocného vina.
Harmonicky sladény vy$si zbytkovy cukr s jemnou kyselinou a nizsim alkoholem dopliufi plnost a bohatost chuti, pFipominajici

chut’ peceného vanoéniho cukrovi.

Ovacné visiové vino je vhodnjm doplitkem k rolddim z piskotového tésta, pinémym ovocnou marmelddou nebo méslovim krémem i k dalsim
zdkusidin. ‘ .

Ocenéni: Hlavni cena Zlaty klas - Zemé Zivitelka 2013, Zlaty pohdr Vino & Delikatesy 2014

Potravindisky virobek Jihomoravského kraje 2014 "ZLATA Chue Ji¥ni Moravy"

sarze ' bezDPHKE s DPHKE
DARKOVA BALENIL DOPLNKY oot vetec ot sions
001 Déarkovy karton na 1 ks 0,751 8,26 10,00
002  Darkovy karton na 2 ks 0,751 090 12,00
003  Ddrkovy karton na 3 ks 0,751 : 12,40 15,00
kazets2 D3fevénd dirkova kazeta na 2 lihve 133,88 162,00
kazetad DiFevena ddrkova kazeta na 4 ldhve - 164,46 199,00
kezeta6  DFevénd ddrkeva kazeta na 6 lahvi 247,11 299.00
Otvirak s logem VINARSTVI CHATEAU LEDNICE 82,64 100,00
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Nejdeckd 714, Lednice na Moravé Rezervace: 723 600 423 Liberec - OZC Forum
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Info: 602 627 105
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’mp vmnﬁsx*f EI'L 2013 -1. MfETG
VINARSTVI ROKU 2012 - VINDEMIA PUBLICA
NEJLEPSI VINARSTVI 2012 - 1. MISTO

CHATEAU LEDNICE

vV | B A RS T.V I




